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SILABO

DATOS GENERALES

1.1 Asignatura : GESTION AMBIENTAL EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA

1.2 Cddigo : 11A-004

1.3 Carécter : Obligatorio

1.4 Requisito (nombre y cdd.) : Control de Calidad de Alimentos

1.5 Ciclo : Decimo Ciclo

1.6 Semestre Académico :2022-B

1.7 N° Horas de Clase : Teoria: 02 Hrs. Practica: 02 Hrs. Total 04 Hrs.

1.8 N° de Créditos : 04

1.9 Duracion : 17 Semanas

1.10 Docente : Dra. DECHECO EGUSQUIZA, Alicia Cecilia

1.11 Modalidad : Virtual

SUMILLA Y DESCRIPCION DEL CURSO:

La asignatura de Gestion Ambiental en la Industria alimentaria, pertenece a Estudios
Especificos, area de ciencias basicas, es de naturaleza tedrico-practico y de caracter
obligatorio. Tiene como objetivo desarrollar competencias y habilidades en los
diferentes aspectos de su formacién para identificar todas aquellas actividades
relacionadas con la preservacion, conservacion y explotacion de los recursos naturales
y la lucha contra la contaminacién, para tratar de tomar decisiones encaminadas a
contener el deterioro ambiental con una gestion basada en criterios econémicos y de
sostenibilidad.

El contenido principal del curso comprende el estudio de los siguientes temas:
tratamiento y aprovechamiento de residuos de la industria alimentaria, la economia
ambiental, asignacion de recursos ambientales, politicas medioambientales, valoracién
ambiental, evaluacion de las politicas ambientales, educacion ambiental y la higiene
industrial, asi como resolver situaciones referidas al uso racional de los recursos para la
planificacién y control de los procesos y operaciones de produccion para el desarrollo
sostenible.



.  COMPETENCIAS A LAS QUE APORTA:

3.1 Competencias Generales
De acuerdo a las competencias transversales establecidas en el modelo de la
Universidad Nacional del Callao, el curso de Bioguimica aporta las siguientes
competencias generales:

= CG1. Comunicacion.
Transmite informacion que elabora para difundir conocimientos de su campo
profesional, a través de la comunicacion oral y escrita, de manera clara y
correcta; ejerciendo el derecho de libertad de pensamiento con responsabilidad.

= CG2. Trabaja en equipo.
Trabaja en equipo para el logro de los objetivos planificados, de manera
colaborativa; respetando las ideas de los deméas y asumiendo los acuerdos y
COmMpPromisos.

= CG3. Pensamiento critico.
Resuelve problemas, plantea alternativas y toma decisiones, para el logro de
los objetivos propuestos; mediante un andlisis reflexivo de situaciones
diversas con sentido critico y autocritico y asumiendo la responsabilidad de
sus actos.

3.2 Competencias Especificas:

El curso de Gestién Ambiental en la Industria alimentaria, aporta al logro de las
siguientes competencias especificas de la carrera profesional de Ingenieria de
Alimentos:

1. Aplica los conceptos relacionados al medio ambiente, sus componentes
fisico, natural y socioeconémico bajo un marco de desarrollo y disciplinario

2. Administra los recursos materiales, materias primas y procesos de
elaboracion a través de la organizacion, planeacion, ejecucion y evaluacion
de las actividades que se le encarga.

IV. CAPACIDADES

C1. Adquiere los conocimientos en torno al medio ambiente y los tipos de contaminantes que
se generan de la industria alimentaria y lo esquematiza.

C2. Distingue la importancia del tratamiento y aprovechamiento de residuos sélidos y liquidos
para una adecuada gestion de residuos y lo esquematiza.

C3. Identifica los diversos instrumentos de gestion ambiental cuya aplicacién y uso debe de
conducir a la conservacion del medio ambiente y mejorar la calidad de vida del hombre
esquematizandolo.



C4. Distingue la importancia de las auditorias del sistema de gestion medioambiental y la

V.

educacion ambiental para una adecuada gestion y lo esquematiza.

ORGANIZACION DE LAS UNIDADES DE APRENDIZAJE

Unidad N° 01: INTRODUCCION A LA GESTION AMBIENTAL EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA Y LA CONTAMINACION AMBIENTAL

Inicio 26 Agosto 2022

Termino 02 Setiembre 2022

LOGRO DE APRENDIZAJE

Explica laimportancia y aplicaciones de esta asignatura en la Ingenieria de Alimentos
con responsabilidad.

Comprende los conceptos y aspectos fundamentales de la Gestion Ambiental y la
contaminacion con autonomia.

Investiga los tipos de contaminantes que se generan de la industria alimentaria
valorando la importancia en actividades relacionadas con su carrera con

responsabilidad.

Capacidad:

Adquiere los conocimientos en torno al medio ambiente y los tipos de contaminantes
que se generan de la industria alimentaria y lo esquematiza.

Producto de aprendizaje:

No. Sesm_n Temario/Actividad Indicador (es) de logro Instrumen_t,o de
Horas Lectivas evaluacion
Principios de la Explica el concepto de Cuestionario en
Gestion Ambiental. la gestion ambiental, linea
SESION 1 Recursos Naturales y valorando la Rdbrica
i Ambiente. importancia en Evaluacion
Teoria: 02 Sistemas de Gestion actividades diagnostica con
Practica: 02 Ambiental. relacionadas con su el SGA-UNAC y
carrera. correo
institucional.
Contaminacion del aire, | Identifica los tipos de Cuestionario
suelo y agua por la contaminantes en linea
SESION 2 industria alimentaria. provenientes de la Rubrica
Tipos de industria alimentaria. Evaluacion
Teoria: 02 contaminantes. Interroga_c,ién Didactica. diagnostica con
Practica: 02 Exposicion. el SGA-UNAC
y correo
institucional.

Unidad N° 02: DESARROLLO SOSTENIBLE, APROVECHAMIENTO DE
RESIDUOS DE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA, Y SISTEMA NACIONAL DE
EVALUACION DE IMPACTO AMBIENTAL.

Inicio 09 Setiembre 2022

Termino 30 Setiembre 2022




LOGRO DE APRENDIZAJE

= Distingue los tipos de residuos derivados del procesamiento industrial alimentario

con orden y autonomia.

= Identifica las Téecnicas en el manejo de residuos de la industria Alimentaria y
conoce los tipos de tratamientos y transformaciones de residuos industriales

alimentarios utilizando métodos fisicos, quimicos y bioldgicos con exactitud,

Capacidad:

Distingue la importancia del tratamiento y aprovechamiento de residuos sélidos y

liquidos para una adecuada gestion de residuos y lo esquematiza.

Producto de aprendizaje:

No. Sesién
Horas Lectivas

Temario/Actividad

Indicador (es) de logro

Instrumento de
evaluacion

Residuos del
procesamiento

Aplica y ejemplifica
adecuadamente la

Cuestionario en
linea

in_dustrialz Residuo clasificacion de los Rubrica_ ’
allmm_er_\tarl_o,. residuos por su E_valuau_on
SESION 3 Clasificacion de los diagnostica con
) Residuos por su naturalezay por su el SGA-UNAC y
Teoria: 02 naturaleza y por su estado fisico. correo
Practica: 02 | estado fisico. Elaboracion de un institucional.
Propiedades de los cuadro resumen.
Residuos. Exposicion
Consideraciones los
Residuos.
Técnicas en el manejo | Comprende la Cuestionario en
de Residuos Industria importancia del adecuado | linea
Alimentaria manejo y tratamiento de Rubrica
SESION 4 T/rqtamiepto_de residuos rfesi(_juos solidos y E_valuaci_én
Teoria: 02 solidos, I|qq|QOs y I|qU|dos._ , diagnostica con
Practica: 02 gaseosos qtl_llzando Elaboracién de un cuadro | el SGA-UNAC
' métodos fisicos, resumen. y correo
quimicos y Exposicion. institucional.
microbiol6gicos.
Aprovechamiento de Aplica y ejemplifica Cuestionario en
los residuos adecuadamente las linea
provenientes de la técnicas para el Rdbrica
industria de alimentos | aprovechamiento de Evaluacién
SESION 5 Las 4R _ r?si(_juos solidos y diagnostica con
Teoria: 02 Alternatlv_a,s IquIdos._ , el SGA-UNAC
Practica: 02 recuperacion d_e _ Elaboracién de un cuadro y correo
' residuos en la industria | resumen. institucional.
Tecnologias de Exposicion
valorizacion de
Residuos sélidos.
Tecnologias de Explica y conoce el Cuestionario
SESION 6 produccién limpia. factor ambiental en los en linea
- Estrategias para la procesos industriales y Rdbrica
P-I;ggtri?é:oozz implementacion de las estrategias para la Evaluacion

planes de produccion

implementacion de

diagnostica con




mas limpia en la
industria alimentaria.

planes de produccion
mas limpia en la
industria alimentaria.
Interrogacion Didéctica.
Exposicion.

el SGA-UNAC
y correo
institucional.

Unidad N° 03: ECONOMIA AMBIENTAL, POLITICAS MEDIOAMBIENTALES
Y EL REGISTRO DE LOS ASPECTOS E IMPACTOS MEDIOAMBIENTALES,

CONTROL DE LA DOCUMENTACION.

Inicio 07 Octubre 2022

Termino 04 Noviembre 2022

LOGRO DE APRENDIZAJE
= Explica y reconoce las politicas e instrumentos de la gestion ambiental con

autonomia.

= Describe los objetivos de la Economia ambiental y sus herramientas que contribuyen
a generar politicas y estrategias encaminadas a lograr la sostenibilidad con exactitud.

= Explica el control de la documentacion, la preparacion y respuesta a, valorando la
importancia en actividades relacionadas con su carrera con responsabilidad.

Capacidad:

Identifica los diversos instrumentos de gestién ambiental cuya aplicacion y uso debe
de conducir a la conservacion del medio ambiente y mejorar la calidad de vida del
hombre esquematizandolo.

Producto de aprendizaje:

No. Sesm_n Temario/Actividad Indicador (es) de logro Instrumer!t,o de
Horas Lectivas evaluacién
Impacto Ambiental Analiza las politicase | Cuestionario en
Sistema Nacional de instrumentos de la linea
Evaluacién de Impacto gestion ambiental Rubrica
Ambiental. Investiga el rol de los | Evaluacion
SESION 7 bienta ., organismos diagnostica con
Instrumentos de Gestion
. el SGA-UNAC
Teoria: 02 : reguladores
, Ambiental. . y COITeo
Practica: 02 ambientales en el y e
Per( institucional.
erq.
Interrogacién Didéactica.
Exposicion.
SESION 8 EVALUACION PARCIAL
Teoria: 02
Practica: 02
Economia ambiental. Describe la importancia | Cuestionario en
El valor econdémico en los | de la economia linea
activos ambientales. ambiental y la Rdbrica
SESION 9 - . . . L
Teoria: 02 Valoracion economica. asignacion de los E_valuau_on
Practic.a' 02 Las externalidades. recursos naturales. diagnostica con
' Métodos de Valoracion Interrogacion Didactica. el SGA-UNAC y
Ambiental. Exposicion correo

institucional.




El registro de los aspectos | Explica la politica Cuestionario en
e impactos medioambiental y el linea
medioambientales. registro de la legislacién | Rubrica
SESION 10 La politica y de las regulaciones Evaluacién
Teoria: 02 medioambiental. medioambientales. diagnostica con
Practica: 02 El registro de la A partir de cierta el SGA-UNACy
legislacion y de las informacion disponible | correo
regulaciones redacta conclusiones. institucional.
medioambientales.
El control de la Explica el control de la | Cuestionario en
documentacion. documentacion, la linea
Situaciones de emergencias| preparacion y respuesta | Rabrica
SESION 11 ambientales a emergencias, su Evaluacién
Teoria: 02 Preparacion y respuestaa | monitorizacion y diagnostica con
Practica: 02 emergencias. medicion. el SGA-UNAC y
Monitorizacion y medicion | Elaboracion de un correo
cuadro resumen. institucional.
Exposicion.

Unidad N° 04: AUDITORIA DEL SGMA, EDUCACION AMBIENTAL Y
ELABORACION DE PLANES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE PLANTAS

DE PROCESAMIENTO

Inicio 11 Noviembre 2022

Termino 16 Diciembre 2022

LOGRO DE APRENDIZAJE

= Explica y reconoce como realizar el seguimiento de las no conformidades y define
los criterios de auditoria y control del SGMA y la revision de la gestion con exactitud.

»= Reconoce la educacion ambiental como una de las principales herramientas de
gestion ambiental para el proceso de la integracion ambiental con autonomia.

= Elabora y sustenta planes de limpieza y desinfeccion de plantas de procesamiento

especificas con responsabilidad.
Capacidad:

Distingue la importancia de las auditorias del sistema de gestion medioambiental y la
educacion ambiental para una adecuada gestion y lo esquematiza.

Producto de aprendizaje:

No. Sesion Horas Temario/Actividad

Indicador (es) de logro

Instrumento de

Lectivas evaluacion
No conformidad del Elabora y sustenta Cuestionario en
SGMA documentos de linea
Correccion y Registros Rubrica
prevencion. medioambientales y de Evaluacién
SESION 12 Registros respuestas de diagnostica con
Teoria: 02 medioambientales. emergencia. el SGA-UNACYy
.' P Elaboracion de un correo
Practica: 02 La auditoria del COITEo
cuadro resumen. institucional.
SGMA. Exposicion
Criterios de auditoria P '
Revision de la

gestion.




Educacion Ambiental y | Reconoce la educacion Cuestionario en

el proceso de la ambiental como una de linea

integracion ambiental las principales Rubrica

Fundamentos de la herramientas de gestion Evaluacion
SESION 13 - : ; _ _
Teoria: 02 Educacion Ambiental amblgntal para el proceso | diagnostica con
Practica: 02 Instrumentos y de la integracion el SGA-UNAC

herramientas de la ambiental y COrreo

Edu,c_aC|on Amblental Interroga_cllon Didactica. institucional.

Politica Nacional de Exposicion

Ambiental. Peru.

Conceptos bésicos de Elabora y sustenta planes Cuestionario en

Higiene industrial. de limpieza y desinfeccion | linea

Elaboracion de planes | de plantas det - Rabrica

de limpieza y procesamiento especificas. | Eyaluacion
.SI.E(S)LI,C;,\IOl; desinfeccion. 'E“terfOQa_C,'O” Didactica. diagnostica con

T Evaluacién de las Xposicion el SGA-UNAC Yy

Practica: 02 .. .
condiciones sanitarias correo
de Plantas de institucional.
Procesamiento.
Exposicion de trabajos | Aplica los sistemas de Cuestionario en
encargados de Sistemas | gestion ambiental de los linea
i6 i rocesos de qbri
SESION 15 de Gestién ambiental de Ipndustrializacién Rubrlca_ ’

. los procesos de A h Evaluacion
Teoria: 02 . . ., alimentaria. . .
Practica: 02 Industrializacion de Interrogacin Didéctica diagnostica con

alimentos. Exposicion ' el SGA-UNACy
P correo
institucional.
SESION 16 EVALUACION FINAL
Teoria: 02
Practica: 02
SESION 17 EVALUACION SUSTITUTORIO
Teoria: 02
Practica: 02

VI. METODOLOGIA

La Universidad Nacional del Callao, Licenciada por la SUNEDU tiene como fin
supremo la formacion integral del estudiante, quien es el eje central del proceso
educativo de formacion profesional; es asi como el Modelo Educativo de la UNAC
implementa las teorias educativas constructivista y conectivista, y las articula con los
componentes transversales del proceso de ensefianza — aprendizaje, orientando las
competencias genéricas y especificas. Este modelo tiene como prop6sito fundamental
la formacion holistica de los estudiantes y concibe el proceso educativo en la accion
y para la accion. Ademas, promueve el aprendizaje significativo en el marco de la
construccién o reconstruccion cooperativa del conocimiento y toma en cuenta los
saberes previos de los participantes con la finalidad que los estudiantes fortalezcan sus



conocimientos y formas de aprendizaje y prosperen en la era digital, en un entorno
cambiante de permanente innovacion, acorde con las nuevas herramientas y
tecnologias de informacion y comunicacion.

La Facultad de Ingenieria Pesquera y de Alimentos de la UNAC, en cumplimiento con
lo dispuesto en la Resolucion Viceministerial N°085-2020-MINEDU del 01 de abril
de 2020, de manera excepcional y mientras duren las medidas adoptadas por el
Gobierno con relaciéon al estado de emergencia sanitario, se impartird educacién
remota no presencial haciendo uso de una plataforma virtual educativa: espacio en
donde se imparte el servicio educativo de los cursos, basados en tecnologias de la
informacidn y comunicacion (TICs).

La plataforma de la UNAC es el Sistema de Gestion Académico (SGA-UNAC) basado
en Moodle, en donde los estudiantes, tendran a su disposicién informacion detallada
del curso: el silabo, la matriz formativa, ruta del aprendizaje, guia de entregables
calificados, y los contenidos de la clase estructurados para cada sesion educativa. El
SGA sera complementado con las diferentes soluciones que brinda Google Suite for
Education y otras herramientas tecnologicas multiplataforma.

Las estrategias metodologicas didactica para el desarrollo de las sesiones tedricas
permiten dos modalidades de aprendizaje en los estudiantes:

5.1 Herramientas metodoldgicas de comunicacion sincrona
(videoconferencia)

La modalidad sincrona es una forma de aprendizaje basado en el uso de herramientas
que permiten la comunicacion no presencial y en tiempo real entre el docente y los
estudiantes.

Las unidades académicas incluyen las bases tedrico-conceptuales, que proporcionan
elementos metodoldgicos esenciales para realizar las actividades no presenciales,
haciendo énfasis en la participacion activa del estudiante, utilizando herramientas de
aprendizaje colaborativo, haciendo uso de la plataforma virtual Google meet.

Dentro de la modalidad sincrénica, se hara uso de:

Clases dinamicas e interactivas (virtuales): el docente genera permanentemente
expectativa por el tema a través de actividades que permiten vincular los saberes
previos con el nuevo conocimiento, promoviendo la interaccion mediante el didlogo y
debate sobre los contenidos.

Como soporte de comunicacion el aula virtual, el Google Drive, plataforma virtual
(SGA),




Talleres de aplicacion (virtuales): El docente genera situaciones de aprendizaje para
la transferencia de los aprendizajes a contextos reales o cercanos a los participantes
que seran retroalimentados en clase.

Tutorias_individualizadas y grupales (virtuales): Para facilitar la demostracion,
presentacion y correccion de los avances de los foros, seminarios e informe final de
investigacion.

Seminarios: Los seminarios profundizaran temas tratados en algunas clases teoricas,
asi como otros temas no comprendidos en ellas. se realizardn 02 seminarios sobre
temas de la sesion de aprendizaje. a través de la plataforma virtual.

Para el desarrollo de los seminarios se dividira al alumnado en equipos de trabajo que
trabajaran simultaneamente los temas asignados y la lectura de casos a través de la
plataforma virtual.

Exposiciones: En el intervalo de cada clase desarrollada se realizard exposiciones a
través de la plataforma virtual de los trabajos encargados, con sustentaciéon de su
fundamento tedrico o trabajos de investigacion relacionados al tema.

5.2 Herramientas metodologicas de modalidad asincrona

Forma de aprendizaje basado en el uso de herramientas que posibilitan el intercambio

de mensajes e informacion entre los estudiantes y el docente en tiempo diferido y sin

interaccion instantanea.

Dentro de la modalidad asincronica se hard uso de metodologias colaborativas tales

como:

= Portafolio de Evidencias Digital: Permite dar seguimiento a la organizacion y
presentacion de evidencias de investigacion y recopilacion de informacion para
poder observar, contrastar, sugerir, incentivar, preguntar.

= Foro de investigacion: se realizaran 02 foros de debate, a partir de un reactivo
sobre el tema de la sesidn de aprendizaje, a través de la plataforma virtual SGA
segun indicaciones.

= Aulainvertida

= Retroalimentacion

INVESTIGACION FORMATIVA

Es realizada por los estudiantes en las asignaturas que determine cada escuela
profesional de la Universidad Nacional del Callao, en funcion de los contenidos de las
asignaturas que tengan relacion directa con los objetivos de la investigacion formativa.
Redaccion de ejemplo: se promueve la basqueda de articulos de investigacion que
sirven para elaborar una monografia sobre la aplicacion de las herramientas
matematicas en la investigacion en Ingenieria de Alimentos. La exposicion grupal de
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VII.

VIII.

dicho trabajo permitira conocer el nivel de desarrollo de las habilidades investigativas
que ha logrado el estudiante.

RESPONSABILIDAD SOCIAL

Proyectos alineados a la problematica social mediante los entregables de acuerdo a la
asignatura segun el programa académico y de acuerdo al proyecto de responsabilidad
social de la Facultad. No corresponde a la asignatura.

MEDIOS Y MATERIALES (RECURSOYS)
MEDIOS INFORMATICOS

a) Computadora
b) Internet
c) Correo electrénico

d) Plataforma virtual

MATERIALES DIGITALES

a) Diapositivas de clase
b) Texto digital

c) Videos

d) Tutoriales

e) Enlaces web

f)  Articulos cientificos

SISTEMA DE EVALUACION:

Evaluacion diagnostica o de saberes previos: Se realizara una evaluacion escrita al
inicio de ciclo para determinar los diferentes niveles de conocimientos previos con los
que el estudiante llega al curso, conocer las falencias y establecer estrategias de
nivelacion.

Evaluacion formativa: Durante el proceso de ensefianza aprendizaje y para garantizar
el desarrollo de competencias, se hara uso de Guias de Practica, Exposiciones, Informe
de Précticas, y seminario de investigacion.

Evaluacion sumativa: se establece en momentos especificos, sirve para determinar en
un instante especifico, el nivel del logro alcanzado, por lo general se aplica para
determinar el nivel de conocimientos logrados. Para este tipo de evaluacion, se aplica
mayormente cuestionarios y pruebas objetivas en cualquier formato. Se sugiere usarse
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en un porcentaje minimo dado que solo permiten la medicion cuantitativa de los

conocimientos.

Como el curso es de caracter tedrico-practico, el método de evaluacion de las
competencias que desarrollara la asignatura y los requisitos que debe cumplir el
estudiante para aprobar la asignatura sera con ponderacion porcentual de la siguiente

manera:
Cap. Eva_lua_cién Siglas Pesos
(Productos de aprendizaje evaluados con nota)
1y2 Evaluacién de conocimientos. Examen Parcial GEC 1 25%
3y4 Evaluacion de conocimientos. Examen Final GEC 1 30%
1,2,3y4 Promedio de Practicas GEC 2 30%
1y2 Evaluacion actitudinal GEC 3 5%
2,3y4 Evaluacioén de investigacion formativa GEC 4 10%

FORMULA PARA LA OBTENCION DE LA NOTA FINAL:

NF= (GEC1*0.55) + (GEC2*0.30) + (GEC3*0.05) + (GEC4*0.10)

REQUISITOS PARA APROBAR LA ASIGNATURA

De acuerdo a los reglamentos de estudios de la Universidad Nacional del Callao, se

tendra a consideracion lo siguiente:

e Participacion activa en todas las tareas de aprendizaje.
e Asistencia minima del 70%.
e Laescala de calificacion es de 0 a 20.

e El estudiante aprueba si su nota promocional es mayor o igual a 11.

La evaluacion del aprendizaje se adecua a la modalidad no presencial, considerando las
capacidades y los productos de aprendizaje evaluados descritos para cada unidad. Se
evalla antes, durante y al finalizar el proceso de ensefianza-aprendizaje, considerando

la aplicacion de los instrumentos de evaluacion pertinentes.
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* Normas de convivencia
1. Respeto.
2. Asistencia.
3. Puntualidad.
4. Presentacion oportuna de los entregables.
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